BLATTER'S
AROSA

A FAMILY AFFAIR
19 (@) 16

Menu

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 7.7 % Mehbrwertsteuer

Vorspeisen Klassiker
Lostallo-Lachs-Roulade @ #5711 16.—- Kalbs-Cordonbleu ' 7% * 48.—
Ingwer Sud, eingelegte Radieschen mit Aroser-Bergkdse
und Wasabicreme Wiener Schnitzel -7’ 44.—
Hand.plattzeftes Rmdscarpaccio L Nach Wabhl: Bratkartoffeln, Kartoffelsalat,
kandzefte Oliven, Holunderbliiten Pesto, Schweizer Pommes Frites und kleiner
Jalapesios und Parmesan-Crumbles saisonaler Salat, serviert mit Preiselbeeren
serviert als Vorspeise (80g) 24.— Rindsstroganoff Blatter’s Art 7"’ 46.—
serviert als Hauptgang (120g) 34.- Kartoffelstock, karamellisierte Perl-
Salat Caprese VI 75 12 19.— zwiebeln und Cashewniissen
mit Burrata )
Mangorella Mille-feuille 7:8,9,12 16.—- Fleisch
30—7dhrzig'er Balsa.mfco, Basilikumpesto Sousvide gegarte Kalbslonge 7 * 1" 39—
und gerdsteten Pinienkernen Geschmorter Sellerie, glasierte Gurken
Saisonaler Blatisalat 15.- und Riieblipiiree mit Vanille parfiimiert
Unsere Dressings: Sommer-Thaicurry 36.—
Hausdressing — zarter Hauch von Minze -5 7 %1011 mit Pouletstreifen @ 7’
Franzosische Sauce -7 77 1011 Jasmin Reis und gerostete Niisse
Balsamico Sauce 1" Fitnessteller serviert mit
Aroser-Krdutebutter @ 77 1012
Suppen Nach Wabl: Bratkartoffeln, Kartoffelsalat,
Duett von der Spargelsuppe "*° 15— Schweizer Pommes Frites und
Ciabattabrot-Chip kleiner saisonaler Salat
Tomatenessenz 5,8,9 15.— Rindsentrecéte (Swiss Gourmet, 180 g) 46.—
serviert mit Gemiise-Brunoise Rindsfilet (Swiss Gourmet, 180 g) 52.-
Tagessuppe bitte fragen Sie unser Serviceteam 11.—- Lammrack (Ambgssador, 190 g) 38.—
mit Krduterkruste
Pasta & mebr zusdtzliche Beilage S—
Kichei’erbsenbdllcben 1,8,9,12 22— Tagesteller bitte fragen Sie unser Serviceteam 30—
mit Auberginentatar und Limettendipp B
Vegetarisches Sommer-Thaicurry V @7 7% 28.— Dessert & Kdse
Jasmin Reis und gerostete Niissen Variation von der Aprikose 757 14.—
Erbsen-Risotto V' % 1 26.— karamellisiertes Popcorn und
Fetakdse und frische Erbsen eingelegter Baby-Mais
Gnocchetti sardi "% 7° 32.— Eiscafé mit Vanille- und Honig-Eis 775 12.-
Salsicca Toscana, Zwiebeln und Tomaten Karamell-Café und Cantuccini
Basilikum Ravioli vV -7 77 28.— Schokoladen Mousse mit Hanf !> 7* 12.-
Tomaten Coulis und Safransauce Hanf-Glace
Hausgemachte Glace und Sorbet 6.—
Fisch pro Kugel
Gebratene Doradenfilets 7 36.— Unser Patissier produziert taglich
serviert mit Weissweinsauce, fr.z'sches Ezs Gerne geben wir iiber
Salzkartoffeln und glasiertem die vorrditigen Sorten Auskunft.
Sommergemiise Kaseteller vV I 75 16.-
Pochierter Lostallo-Lachs 7 ° 38.— Kise von der Alpsennerei Maran
Zitronengnocchi, griiner Spargel serviert mit hausgemachtem Friichtebrot
und Basilikum-Erdbeersauce Tagesdessert bitie fragen Sie unser Serviceteam 11.-
Vegetarisch - @ Glutenfrei - @ Milde Schirfe - Deklaration siehe Riickseite



Deklaration

- Fleisch

Biindner Robschinken: Schweiz
Salsiz: Schweiz

Rindfleisch: Schweiz
Kalbfleisch: Schweiz
Schweinefleisch: Schweiz
Lammf{leisch: Australien
Gefliigel: Schweiz

Entenleber: Frankreich

- Fisch und Meeresfriichte

Krevetten: Atlantik

Lachs: Lostallo Zucht, Schweiz
Dorade: Ost-Atlantik, Wildfang
Seezunge: Atlantikkiiste
Jakobsmuschel: Armelkanal, Frankreich

U Glutenhaltige Getreide (d. h. Weizen,
Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut
oder deren Hybridstamme) und daraus
gewonnene Erzeugnisse

2 Krebstiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Eier und daraus gewonnene
Erzeugnisse

* Fische und daraus gewonnene
Erzeugnisse

5 Erdniisse und daraus gewonnene
Erzeugnisse

¢ Sojabobnen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

7 Milch und daraus gewonnene
Erzeugnisse (einschliesslich Laktose)

8 Hartschalenobst (Niisse), d. h. Man-
deln (Amygdalus communis L.),
Haselniisse (Corylus avellana),
Walniisse (Juglans regia), Cashewniisse
(Anacardium occidentale), Pecanniisse
(Carya illinoiesis [ Wangenh.] K. Koch),
Paraniisse (Bertholletia excelsa),
Pistazien (Pistacia vera), Macadamia-
niisse und Queenslandniisse (Maca-
damia ternifolia) und daraus
gewonnene Erzeugnisse

? Sellerie und daraus gewonnene
Erzeugnisse

19 Senf und daraus gewonnene
Erzeugnisse

1 Sesamsamen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

12 Schwefeldioxid und Sulfite in Kon-
zentrationen von mebr als 10 mg/kg
oder 10 mg/l, ausgedriickt als SO,

13 Lupinen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

1 Weichtiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse

= Genauere Angaben zu Zutaten,
die Allergien oder andere
Reaktionen hervorrufen konnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei
unserem Service-Team.



